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1.0BJECTIU DEL PROJECTE

El present projecte té com a objectius el disseny, definicid i calcul tant del procés productiu del
vi com de I'edificacid i el jardi, a més de la definicié del cultiu de la vinya. El celler projectat
s’ubicara a I'Estartit, al terme municipal de Torroella de Montgri (Baix Emporda) i les vinyes seran
plantades al municipi de Torrent (Baix Emporda).

2. ANTECEDENTS

L’Emporda és una zona coneguda, entre altres factors, pel vi que s’hi produeix. Aquest aliment,
gue és present a la majoria de llars del territori, és cultivat des de fa centenars d’anys pels
agricultors de la zona, i forma part de la cultura aixi com de I'economia.

La intencid del projecte és obrir una bodega al TM de Torroella de Montgri, més concretament
a I'Estartit, perqueé tot i ser una regié tradicionalment dins de la D.O. Emporda, no té cap celler.
Aixi, es pretén donar un impuls a aquest sector en el municipi i crear un punt de referéncia per
a I'enoturisme a la zona, a més de l'establiment d’un restaurant dins el mateix celler. Les
varietats, que seran cultivades al TM de Torrent, seran autoctones de la regid i recomanades per
laD.O.

La parcel-la on s’hi construira el celler és actualment un camp de conreu principalment de blat
de moro propietat del promotor, aixi que caldra edificar el celler, adquirir la maquinaria
necessaria pel procés productiu, executar les instal-lacions necessaries i dissenyar i plantar el
jardi.

3. SITUACIO ACTUAL

El celler es trobara a la parcella 14 del poligon 20, amb referéncia cadastral
17212A020000140000AP i actualment és un camp de blat de moro. El projecte sera de nova
planta. Es una parcel-la de 3,26 ha, de les quals I'edificacié n’ocupara 0,15.

4. PROCES PRODUCTIU

Agrupades per temps de maduracid, les varietats cultivades es poden agrupar de la seglient
manera:

- Mitjana — Precog (25 d’agost — 5 de setembre): Garnatxa negra, garnatxa roja.
- Mitjana (6-15 de setembre): Moscatell d’Alexandria.
- Tardana (Posterior a 15 de setembre): Carinyena negra, Carinyena blanca, Monastrell.

Aixi doncs, el celler projectat entrara raim entre el 25 d’agost fins al 30 de setembre, i al ritme
de treball de 14.500 kg/dia, la verema es dura a terme en un total de 14 dies. Aquests 14 dies
no seran continus, siné que es repartiran en el periode de temps descrit anteriorment.

La verema sera escalonada i les entrades seran de mitjana de 14.500 kg diaris. Un cop arriba el
raim al celler, es pesa i s’aboca a la tremuja de recepcié que distribueix el raim a una cinta
transportadora i a una taula de seleccid. Els raims aptes passen per la desrapadora per treure
les rapes i son trepitjades. Posteriorment, si es segueix el procés de vinificacid en blanc s’envien
a la premsa, i si es segueix en procés de vinificacid en negre s’envien als tancs d’acer inoxidable
sense premsar. Després de la premsa s’envia el most o el vi als tancs.
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El vi que vagi destinat a crianga passara un procés de maduracid en roure i posteriorment un
envelliment en ampolla. L'embotellament es fara en una maquina triblock que neteja, emplena
i tampona ampolles.

5. EDIFICACIO

L’edifici estara dividit en tres naus principals, de 7 metres d’alcada, de manera simétrica i essent
la del mig més petita aconseguint aixi una forma de “U”. Les dues naus ubicades a I'oest i a |'est,
anomenades nau 1inau 3, respectivament, tindran unes dimensions de 20 x 30 mi la nau central
(nau 2) unes dimensions de 15 x 30 m. Annex a la fagana exterior nord de la nau 3, s’hi instal-lara
un restaurant prefabricat de fusta de 5 x 10 m i quatre lavabos prefabricats de fusta de 3 x 1,25
m.

Dins la nau 1 s’hi trobara una construccié de 3,5 m d’algada que incloura les arees d’oficines,
serveis, laboratori i botiga i presentara una coberta accessible per tal de tenir una vista
panoramica del celler.

6. INSTAL-LACIONS

Es contractara una poténcia de 100 kW per abastir les linies eléctriques, i les instal-lacions
hidrauliques estaran formades per cinc linies d’aigua freda i dues d’aigua calenta amb un
consum total anual de 830 m3.

7. PROTECCIO CONTRA INCENDIS

La proteccié contra incendis es du a terme seguint el Reglament de Seguretat contra Incendis en
els Establiments Industrials (RSCIEI). Es determina que I'edifici és de classe 3, i presenta un risc
intrinsec mitja de nivell 5.

8. SEGURETAT | SALUT

En I'estudi basic de seguretat i salut s’han determinat els principals riscos, i s'indiquen les
mesures per tal d’evitar-los segons el Reial Decret 1627/1997, de 24 d’Octubre.

9.INCIDENCIA AMBIENTAL

En I'apartat d’incidencia ambiental s’han determinat els possibles impactes sobre el medi
ambient deguts a | celler. S6n admissibles si es gestionen correctament.

10. PLANIFICACIO | PROGRAMACIO DEL PROJECTE

La planificacié del projecte es du a terme mitjangant un analisi PERT, una técnica de
planificacié i control d’execucio de les obres. La durada prevista és de 144 dies

11. RESUM DEL PRESSUPOST

El pressupost general del projecte ascendeix a una quantitat d’un milié vuit-cents quaranta-
cinc mil quatre-cents trenta-tres euros i seixanta-quatre céntims (1.845.433,64€).
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12. AVALUACIO ECONOMICA

S’han calcular els indicadors VAN, VAN7k, TIR i PAY-BACK, i s'obtenen resultats molt positius de
cada parametre considerant aixi que és un projecte rendible.

Torroella de Montgri, Setembre de 2020

L’estudiant de Grau en Enginyeria Agroalimentaria

Joan Lloret Estarriola



