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Objectiu 
L’objecte del present projecte és dimensionar una indústria que produeixi productes 

carnis curats (en concret, pernils, fuets i xoriços) que es vendran en grans superfícies. 

Els productes obtinguts contindran el mínim d’additius necessaris i es prioritzarà la 

proximitat de les matèries primeres i la màxima transparència del procés productiu, ja 

que les tendències de mercat indiquen que són aspectes ben valorats pel consumidor 

final.  

Situació 
La indústria projectada estarà ubicada en una parcel·la de 8.015 m2, situada al polígon 

industrial Pont-Xetmar a Cornellà del Terri. La parcel·la està ben comunicada per al 

transport per carretera i disposa dels recursos necessaris pel funcionament de la 

indústria.  

Necessitats  
La producció anual aproximada serà de 40.000 pernils, 250.000 fuets i 250.000 xoriços, 

considerant 50 setmanes de producció a l’any. Per aquests nivells de producció, s’ha 

dissenyat una nau de 40 x 80 m. La indústria necessitarà 28 treballadors.  

Enginyeria 
Seguint la normativa vigent, s’han dimensionat els elements constructius per a 

l’estructura de la nau, la instal·lació elèctrica, la instal·lació hidràulica i de sanejament, la 

instal·lació frigorífica i la instal·lació contra incendis.  

Pel que fa a l’enginyeria del procés, dins la nau es duran a terme dos processos 

productius diferents de manera paral·lela. En la Figura 1 es mostra el diagrama de flux 

del procés productiu dels pernils i en la Figura 2 el diagrama de flux del procés productiu 

dels fuets i xoriços.  
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Figura 1: Diagrama de flux del procés d’elaboració de pernils. 
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Figura 2: Diagrama de flux del procés d’elaboració de fuets i xoriços. 
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Programa d’execució del projecte 
Utilitzant el mètode PERT s’ha determinat una durada mínima de l’execució del projecte 

de 141 dies. 

Pressupost del projecte 
El pressupost general per a dur a terme el projecte és de 3.034.051,27€, sense 

considerar l’IVA i de 3.671.202,04 € amb l’IVA inclòs.  

Anàlisi de la inversió 
Per a realitzar l’anàlisi de la inversió s’ha considerat un finançament de 3.000.000 € 

provinents d’un préstec bancari, amb un 5% d’interès. Fent un estudi de la inversió s’ha 

obtingut un VAN de 66.557,40 €, un pay-back de 5 anys i un TIR del 23% per una taxa 

d’actualització del 5%. Els preus de venda dels productes és de 1,60 €/u pels embotits i 

de 62,30 €/u pels pernils. Segons els indicadors d’inversió estudiats, el projecte és viable 

econòmicament.  
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