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I. Amzieb A. 1 

1. Objectiu. 
L’objectiu principal d’aquest projecte és el disseny i dimensionament d’una indústria 

alimentària, semiautomatitzada, especialitzada en plats precuinats Halals. 

La idea de realitzar aquesta indústria alimentària neix a partir de l’observació de dos fets 

puntuals. En primer lloc, en la potent i marcada tendència del mercat a  consumir plats 

precuinats i, en segon lloc, la manca de productes precuinats Halals que hi ha en tant en 

la zona del Mediterrani Oriental com en altres zones europees.   

2. Situació. 
La construcció de la indústria es realitzarà en la parcel·la 03 de la finca 0351103, del 

polígon industrial Malloles, a Vic (Osona).  

3. Abast del projecte. 
S’ha realitzat un estudi del mercat, anàlisi i elecció d’alternatives, definició del procés 

productiu i de les seves necessitats, l’enginyeria del procés, de l’edificació i de les 

instal·lacions i, finalment, una anàlisi de la rendibilitat econòmica d’aquest projecte. 

4. Procés productiu. 
El procés productiu que durà a terme la indústria projectada consisteix en sis línies de 

processos independents en els quals es treballa de forma simultània per a la producció 

dels quatre plats previstos. Es planteja una setena línia per a un futur. 

Les línies de procés són les següents: 

- Línia de procés núm. 1: Preparació de la carn Halal, tant de xai com de pollastre. 

- Línia de procés núm. 2: Preparació de les verdures. 

- Línia de procés núm. 3: Preparació dels cereals. 

- Línia de procés núm. 4: Preparació de la salsa de tomàquet. 

- Línia de procés núm. 5: Preparació del caldo de pollastre. 

- Línia de procés núm. 6: Dosificació de líquids. 

- Futura línia de procés núm. 7: Preparació de productes lliures d’al·lergògens.  

Els quatre plats a elaborar, que són l’objectiu a complir del procés productiu són els 

següents: 

- Cuscús tradicional. 

- Seffa de pollastre. 

- Tajin de Kefta. 
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I. Amzieb A. 2 

- Tajin de xai amb ametlles, prunes i mel. 

En la Figura 1 s’aprecia el diagrama de procés de la indústria projectada. 

 

Figura 1. Diagrama del procés productiu. 
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I. Amzieb A. 3 

5. Edificació. 
La nau serà de 52,15 m x 53,91 m x 7,35 m, suposant així una superfície de 2.811,41 m2. 

La indústria està configurada en sis zones diferenciades: 

- Zona 1: recepció i emmagatzematge de la matèria primera. 

- Zona 2: preparació de les matèries primeres. 

- Zona 3: cocció. 

- Zona 4: procés de dosificació i envasament. 

- Zona 5: emmagatzematge i expedició del producte final. 

- Zona 6: sales complementàries al procés. 

6. Instal·lacions. 
Les instal·lacions que s’han dimensionat són: 

- Instal·lació hidràulica, subministrament d’aigua freda i calenta sanitària, així com 

l’evacuació d’aigües residuals i pluvials. 

- Instal·lació de vapor. 

- Instal·lació elèctrica. 

- Instal·lació pneumàtica. 

- Instal·lació de ventilació. 

- Instal·lació de climatització. 

També, s’ha realitzat un estudi de seguretat i salut, així com l’anàlisi de l’impacte 

ambiental. 

7. Pressupost. 
El pressupost total d’aquest projecte ascendeix a 3.937.010,15 €. 

8. Programació de l’execució del projecte. 
Per a determinar el temps mínim d’execució de la indústria projectada, s’ha utilitzat el 

mètode PERT amb què s’ha determinat que el temps mínim d’execució seran 123 dies. 
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9. Estudi econòmic. 
S’han estudiat els costos, ingressos i beneficis esperables de l’activitat objecte del 

projecte i s’ha determinat la rendibilitat de la inversió. Aquest estudi econòmic s’ha 

realitzat analitzant els ratis econòmics en funció d’una variació del preu de venda (anàlisi 

de sensibilitat). Els preus que s’ha decidit emprar són 0,95, 1,05 i 1,15 €/plat, 

respectivament. 

Es conclou que es tracta d’un projecte amb bones expectatives econòmiques, ja que tant 

el VAN, TIR, el Pay-back i el VAN/K han donat resultats favorables. Per tant, la inversió 

és rendible. 

A Vic, a 4 de setembre de 2018. 

 

L’alumne, 

 

Ibrahim Amzieb A. 

 


