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Viabilitat técnica - econdmica del métode Ganimede® en vinificacio RESUM

RESUM DEL PROJECTE/TREBALL FINAL DE CARRERA

L'objecte del projecte és realitzar un estudi de viabilitat técnica i economica respecte la
implantacié del métode Ganimede® en el procés de vinificaci6 enfront els sistemes

convencionals.

En el procés de transformacié del raim en vi, diferents investigacions evidencien que el
fermentador és l'instrument que determina la qualitat final del vi i que els cellers tenen a la
seva disposicié per a unir eficagcment les necessitats productives i qualitatives. A I'operar
amb una “materia viva” (raim), el treball enoldgic no pot esser purament cientific ja que
existeixen massa variables tals com les condicions climatiques, les exigéncies productives i

les sol-licituds del mercat consumidor.

La utilitzaci6 de diversos i diferents diposits presents en el mercat per part del sector
vitivinicola demostra que l'eleccié del fermentador és el resultat d'una atenta analisi i
avaluacié respecte a les oportunitats que els diferents sistemes ofereixen en relacié al
potencial produit a al vinya. Quan es parla de vinificaci6 normalment es diu que alld més
important és la qualitat del raim i que el seu potencial ha de ser explotat i gestionat

adequadament per a obtenir un bon producte final.

Per aix0, si en el raim es té un potencial 100 i el sistema de vinificaci6 utilitzat no permet
aconseguir una extraccié del 100% de les baies presents, aquest fet determina una perdua
neta significativa del resultat produit a la vinya. Per a gestionar de millor forma la fase
extractiva es tendeix a construir els fermentadors convencionals amb capacitats reduides i
amb grans diametres per a evitar els problemes lligats a la compactacio i la dificil gestio del
barret (la massa de brises) que impedeix obtenir la correcta homogeneitzacié del liquid en
contacte amb aquest, de forma delicada i no invasiva (amb absencia d’aparells mecanics), ja

sigui en petites com en grans quantitats de producte.

En definitiva el diposit és I'envas on el vi, al llarg de les diferents etapes en el celler, passa
els seus dies fins arribar a I'Gltim recipient, 'ampolla. Es en el diposit on, un cop rebut el raim
al celler, es realitza la fermentacié alcoholica resultant-ne el vi i on també, després de la
vinificacié, hi passa les etapes d’emmagatzematge, estabilitzacié i conservacié fins a

'embotellament.
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Els sistemes convencionals presenten una série d’aspectes a millorar referents a:

* La gestio de les fases de maceracio i fermentacid. Presenten dificultats lligades a
I'extraccio i difusio de les substancies desitjades de la matéria primera, com també al
control de temperatures durant la fase fermentativa.

e Les operacions auxiliars tals com els remuntats i els xarboteigs, les quals
requereixen equips, elements mecanics, ma d'obra i temps operatius que
repercuteixen directament en els costos d’'inversio i de funcionament del celler.

* La possibilitat d'operar amb optima eficacia tant tractant-se petites com grans
dimensions i la versatilitat de ser apte per a vinificacions en negre i en blanc.

* L’aplicaci6 técnica i acurada dels gasos técnics (O,, CO, i Ny) en les diverses fases
del procés de vinificacio.

* Millorar la qualitat del producte final.
Els aspectes que ha de garantir el diposit fermentador sén:

* Millora qualitativa del producte final, en linia amb l'actual demanda del mercat
consumidor.

* Major rendiment en I'obtencié de vi flor (abséncia de subproductes).Augment de
velocitat del procés a igualtat de resultats finals.

» Eficacia de les operacions a realitzar.

e Possibilitat d’'un major nombre d’eleccions operatives.

e Versatilitat i simplicitat operativa.

* Garantia de seguretat microbiologica.

* Maxim control del procés.

* Maxima automatitzacio del procés.

* Minim manteniment.

* Seguretat dels treballadors i simplificacioé del seu control i intervencié.

* Reducci6 del cost de produccio.

* Major rendibilitat.

* [Estalvi energétic: menor consum i menor potéencia instal-lada.

* Tracabilitat: la tracabilitat €s I'habilitat per seguir el moviment d’'un aliment a través de
les passes especifiques de produccid, processat i distribucié. Cada empresa haura
de disposar d’'un sistema de gestié documental que permeti identificar i realitzar un
seguiment dels productes que entren, romanen i surten en el seu negoci de forma
agil, rapida i eficag, amb la finalitat que davant una perdua de seguretat del producte

es puguin adoptar les mesures necessaries.
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La investigacié i I'evolucié dels sistemes de vinificacid condueix a coneixer el métode
Ganimede®, el qual es basa en la instal-laci6 dels diposits fermentadors patentats
anomenats també Ganimede® que van néixer durant la verema 1997 de la ma de I'endleg i

inventor italia Francesco Marin.

Durant la fase fermentativa es produeixen gran quantitats de CO, que, en els sistemes de
fermentacié convencionals, sén alliberades a I'exterior. Ara bé, la base del funcionament del
sistema Ganimede® és l'aprofitament de I'energia enddgena produida pel propi procés de

fermentacio gracies a I'exclusiu disseny constructiu que presenten aquests fermentadors.

A simple vista, el dipodsit Ganimede® no difereix massa d’altres fermentadors convencionals
pero disposa de dos elements que el converteixen en anic: un diafragma intern i de 1 a 3
bypass. El diafragma (en forma d’embut) situat al seu interior permet que el CO, s’acumuli
en un espai interior del diposit i els bypass, que comuniquen les dues zones separades per
I'embut, faciliten que el gas que passa per aquest canal de comunicacio disgregui les parts
solides que es troben a la part superior del diposit, aconseguint aixi la mescla homogenia del
barret i el most, sense la necessitat d’elements mecanics ni sistemes de bombament. La
difusio de CO, es pot realitzar de forma manual, mitjan¢ant I'obertura dels bypass, o de

forma automatica, amb un sistema de programacio que integra un temporitzador.

Es un métode que ofereix diferents aplicacions en les diferents fases dels sistemes de
vinificacié tals com la “Maceracié Pel-licular Dinamica” prefermentativa, en la fase

fermentativa, la maceracié postfermentativa i la fase de conservacié (emmagatzematge).

Les respostes del métode Ganimede® van dirigides essencialment a una racionalitzacié dels

costos de producci6 i al millorament de la qualitat del producte final:

¢ Reducci6 dels costos de produccié:

- Us minim de ma d’obra.

— Funcionament completament natural que no necessita energia externa.
- Seguretat microbiologica i operativa (ambient protegit i controlat).

- Elevada eficacia tant per a grans com petites dimensions de Ganimede®.
- Velocitat de fermentacio superior.

— Cost de produccio6 per litre inferior als sistemes convencionals.

— Reducci6 sensible dels costos derivats de la fase d’afinament.
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e Versatilitat i gestié técnica de tot el procés:

Utilitzat tant en vinificacié en negre com en blanc.

Aprofitament del 100% dels grans de raim durant la maceracidé i la

fermentacio.

Utilitzacio acurada dels gasos técnics (O, CO, i Ny).

Utilitzacié com a tanc d’'emmagatzematge amb opci6 de “sempre ple”.

¢ Millora de la qualitat:

Absencia d’organs mecanics (res de bombes, agitadors, extractors i sense fi).

Exaltacioé del caracter aromatic varietal.

Extraccio6 selectiva de només els tanins nobles i millor extraccié d’antocians.

Reduccio dels temps d’afinament i una qualitat superior del producte final.

Permet 'eliminacié de les llavors, les quals aporten tanins astringents.

Determinats els objectius i les explicacions que han conduit a la realitzacié daquest

projecte, cal exposar el desenvolupament del que s’ha realitzat per assolir-lo:

¢ Introduccié al mercat consumidor.

* Recercairecopilacié d’informaci6 teorica:

- Processos, materies primeres i consumibles, reaccions, cinétiques, ...
- Materials, equips, factors i condicions d’operacio, ...

- Productes obtinguts, mercat consumidor, rendibilitat, ...

» Analisi técnica dels sistemes convencional i Ganimede®.
e Analisi econdomica dels sistemes convencional i Ganimede®.

e Conclusions i resum.

L’estudi consta d’'una Memoria que comenga amb una breu introduccio i la segueix un
apartat sobre el mercat consumidor actual, que reflecteix la influéncia sobre el tipus de
producte demandat en I'actualitat. Després s’ha elaborat un tercer apartat de les generalitats
i les etapes que conformen els processos de vinificacié en negre, on també s’ha tractat la
descripcio de la maquinaria i les instal-lacions que intervenen generalment en les fases de
maceracié i fermentacié. Aquests apartats estan ampliament explicats en els Annexos

corresponents.
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La Memoria continua amb un quart i cinqué apartat dels que se n’extreu l'analisi tecnic
comparatiu entre els sistemes convencionals i el sistema Ganimede®, respectivament, els

guals també disposen dels Annexos corresponents.

Seguidament s’ha realitzat un estudi economic comparatiu entre els dos sistemes objecte de
I'estudi el qual, a falta d’experiéncies reals, parteix d’'una avaluacié d’inversié estimada en un
celler tipus destinat a les grans produccions i a la venda al detall de vi negre procedent
d'una varietat negra autoctona. S’ha dut a terme a base d’estimacions recreades a partir de
diverses comunicacions personals amb professionals del sector i consultes a diferents

informes tecnics.
Els principals resultats obtinguts, els quals queden reflectits a la Memaria, son:

» Estalvi en els costos d’inversio inicial, ja que no necessita cap sistema de remuntat ni
dispositiu mecanic auxiliar.

* Possible reduccié dels costos d'inversio provinents de l'adquisicié de diposits de
conservacio i emmagatzematge (actua com a diposit “sempre ple”).

* Decrement en el consum d’anhidrid sulfurés (menor cost economic i menys sulfits
residuals).

* Reduccié significativa dels costos de funcionament en les activitats principals del
procés de vinificacio.

e Major rendiment en vi flor i augment dels ingressos resultants de la seva
comercialitzacio.

* Millor rendibilitat en la produccié de la planta de procés.

* Augment dels beneficis bruts anuals. En tots els casos analitzats s’han obtingut
sempre uns beneficis diferencials positius referents al sistema Ganimede®.

e Menor cost per litre de vi produit.

El projecte conclou amb unes conclusions finals extretes de I'avaluacié tecnica i economica

realitzada en aquest projecte.

Per tots aquests motius, es constata la viabilitat tecnica i economica de la implantacié dels

diposits fermentadors que operen amb el métode Ganimede®.





